Bratwurst von Edelfischen
und Quellwasser-Eier

Spitzenkéche und Winzer aus Europa zaubern fiir Feinschmecker und Afrikahilfe.

Krefeld (roc). International-
bekannte - Spitzenkdche
Winzer aus Europa verwandel-
ten den Park vom Restaurant
.Bertels im Salvea zum Schla-
raffenland fiir Feinschmecker.
200 Gaste aus ganz Deutsch-
land reisten fiir einen Tag nach
Krefeld, um dieses lukullische
Ereignis zugunsten der Stiftung
" Menschen fiir Menschen Karl-
heinz Béhms Athiopienhilfe” bis
in die Abendstunden zu ge-
nieBen. Eine Spende in Hohe von
20000 Euro tiberreichte Chefor-
ganisator Ralf Bos an Geschafts-
fihrerin Almaz Bohm von der
Stiftung Menschen filir Men-
schen fir die Krefelder Veran-
staltung. Die Spitzenkoche fur
Afrika haben sich vorgenom-
men, mit weiteren Veranstaltun-
gen der erlesenen Kochkunst
den kompletten Bau einer zwei-
ten Grundschule fiir 400 Kinder

und

Kch-SpeziaiiSt Ralf Bos (1) und Geschiftsfiihrerin Almaz
Béhm waren von den Quellwassereiern mit ,Echte Frankforder
Griie Soss”, des Spitzenkochs und Gewiirzspezialisten Ingo Hol-

land begeistert.

in Beleti, Region Boretscha, im
Siidwesten Athiopiens zu finan-
zieren, ,Wir sind vom Krefelder
Event so begeistert, dass wir die
gesamten Eintrittseelder des
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Sommerfestes in Hohe von
20000 Euro spenden,” {iiber-
raschte Koch-Spezialist Bos die
Gaste. Doch damit war langst
noch nicht das Ende erreicht. Im

Rahmen der Versteigerung einer
von allen im salvea beteiligten
Spitzenkdchen signierten Edel-
Pfeffermiihle, kamen noch ein-
mal zusatzlich 3700 Euro zu-
sammen. Auf weitere fast 1500
Euro summierten sich schlieB-
lich die spontanen Kleinspenden
des gesamten Tages. Alles in al-
lem hat das ,Sommerfest der
Spitzenkoche im Salvea damit
rund 25000 Euro an Spenden-
geldern erreicht. Vor dem Pro-
bieren konnten die Gdste mit er-
leben, wie die Bratwurst aus
Edelfischen oder ,Echte Frank-
forder Griie Soss" mit Quellkar-
toffeln, Quellwassereiern und
schwarzem Salz zubereitet wur-
den. Im wieder entdeckten Smo-
ker der Farmer zeigte Grillmei-
ster Andreas Rummel das exel-
lente Garen von Fleischspezia-
litaten zum Original amerikani-
schen BBO.



