Triiffel und Edelfisch fiir Bildung in Afrika

RrHioPIENHILFE 250 Feinschmecker liefen sich bei Salvea von iiber 15 Spitzenkéchen verwshnen.

Von Hans Joachim Mathias

Als Almaz Bohm kam, waren die
Wetterkapriolen vorbei, die das
»oommerfest der Spitzenkoche®
im Innenhof des Krefelder ,,Sal-
vea“-Hauses an der Westpark-
strafle mit weiteren Schauern hat-
ten beeintrichtigen konnen. Die
Ehefrau von Karlheinz Bohm,
dem fritheren Schauspieler und
Griinder der Athiopienhilfe
sMenschen fir Menschen®, war
in die ehemalige Husarenkaserne
gekommen, um am Fest teil- und
einen Erlos-Scheck iiber 20000
Euro entgegenzunehmen. Der
wurde ihr in Form einer iiberdi-
mensionalen Bratwurst iiber-
reicht.
~ RalfBos, der Meerbuscher De-
likatessen-Spezialist, der die Ge-
meinschaft ,Spitzenkoche fiir
Afrika“ gemeinsam mit dem be-
kannten Koch Eckart Witzig-
mann bei einer Wette gegen Karl-
heinz Béhm gegriindet hat und
bei Aktionen schon 264 000 Euro
erlost hat, erklirte, das Geld sei
fiir eine Schule in Athiopien be-
stimmt. In Krefeld haben die
»opitzenkoche fiir Afrika“ im Sal-
vea-Haus einen engagierten Part-
ner gefunden. Die im Haus téti-
gen Gastronomen Hans Bertels
und Dominik Grzeschik bereite-
ten den Auftritt von tiber 15 be-
kannten Kochen mit Spezialitd-
ten an Stinden im Park vor, hin-
zu kamen Weine von neun re-
nommierten Hausern.
Uber 250 Feinschmecker, die

Ihr Vater hat die Aktion ,Spitzenkéche fiir Afrika” ins Leben gerufen — in Krefeld bot Veronique Witzigmann Waffeln mit

Fruchtaufstrichen. Am Ende kamen 20000 Euro fiir Karlheinz Bshms Athiopienhilfe zusammen.

meisten von auferhalb Krefelds,
hatten fiir 100 Euro Eintrittskar-
ten ‘zu edlen Geniissen gelost.
Rainer Hensen aus Heinsberg,
der das erste Treffen der ,,Spit-
zenkdche fiir Afrika® bei sich hat-
te, war mit Schweineschulter ver-
treten, Witzigmanns Tochter Ve-

ronique backte Waffeln und be- !

legte sie mit verschiedenen
Fruchtaufstrichen (,,garantiert 70
Prozent Fruchtanteil®), Franz-Jo-
sef Schorn und Marcel Schiefer
aus Diisseldorf hatten Mohrenge-
miise mit Spiegelei und Triiffel

im Angebot, Patu Habacht aus
Solingen servierte Edelfisch-Brat-

. wurst mit Fenchelsalat und Tin-

tenfischsauce. :
Den weitesten Weg hatte

Franz Raneburger aus Berlin hin-

ter sich, der Gebick fiir die feinen
Zungen hatte, die auch von Sushi,
Jakobsmuscheln, Garnelen,
Flammkiichle, Spanferkelbick-
chen, Lachsforellen mit Bohnen
und Artischocken und weiteren
Spezialititen in jeweils besonde-
rer Zubereitung gereizt wurden.
Die kulinarischen Geniisse, die
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mit einem Barbecue und der Zu-
bereitung einer 50-Meter-Curry-
wurst ausklangen, wurden beglei-
tet von Weinen aus Anbaugebie-
ten von der Ahr bis zum Neusied-
ler See.

'Almaz Bohm unterstrich die
Bedeutung der Bildungsarbeit in
Athiopien: Nur jedes zweite Kind
hat die Chance, eine Schule zu be-
suchen, vor allem Madchen seien
benachteiligt: ,,Unisere Hilfe zielt
auf dauerhafte Lsungen, die den
Menschen die Moglichkeit geben,
sich selbst zu helfen.“



